
V A C A  N E G R A ,  I N C .



N U E S T R A
HISTORIA
POR. WANDA OTERO



Vaca Negra, Inc. es fundada por Wanda Otero, 
Microbióloga Licenciada, comienza su producción en el 
año 2008 en el mercado puertorriqueño, con la marca 
Quesos Vaca Negra. 

COMENZÓ
TODO



La calidad de la leche en Puerto Rico es de calidad 
indiscutible. La pasión por crear quesos de sabores 
únicos con tan extraordinaria leche. 

Wanda propone hacer un trueque, su deuda y sus 
servicios a cambio de leche, ellos aceptaron, y 
surgió el dilema ¿Qué hacer con la leche? la 
respuesta es obvia; quesos añejados.UNA IDEA

¿Qué hacer con la leche?



SOBRE LA LECHE
PRODUCCIÓN EN PR

§ 315 Vaquerías Grado A

§ FDA  la regula

§ 60,000 vacas en ordeño

§ 700,000 cuartillos diarios

§ Leche fresca, UHT, queso blanco

§ Mantecado, chocolatina, leche



CALIDAD DE LA LECHE

§ Vaca Lechera Holstein

§ % de grasa en la leche

§ Leche sin Homogeneizar

§ Cumple Estandares USA 

§ Libres de Antibioticos

§ No Hormonas. r-BST

§ Vacas que pastorean

PRODUCCIÓN EN PR



Quesos ,  

Representan una

cultura en muchos

países alrededor

del  mundo.



PROCES O  DE
MA D URA C IÓN

Madurados durante un mínimo de 60 

días, ofreciendo un producto de clase 

mundial. 



QUES OS  A Ñ EJA DOS  

















Quesos ,  

Tour de Crea Tu 

Propio Queso. . .

Mini  Tours . . .

Brunch fines de

semana. . .
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